
  

WINTER-KARTE 
 

 

 

 

 
 

POUR METTRE EN APPETIT 
SUPPEN / VORSPEISEN 

 

SOUPE À LA CHOUCROUTE 

Mit Coppa und Sauerrahm 

CHF 12 

 

SALADE DE SAISON 

Bunter Salat nach Saison 

CHF 8.50 

 

SALADE DOUCETTE 

Nüsslersalat mit Ei, 

Speck & Croûtons 

CHF 15 

 

TORCHON DE POIREAUX 

Geschmorte Lauchrondellen mit  

Haselnuss-Vinaigrette  

CHF 14 

 

 

 

 

 

 

 

 

SANS VIANDE & POISSONS 
VEGETARISCH & FISCH 

 

CASSOULET D’HARICOTS 

Ragoût von verschiedenen Bohnen mit  

Meerrettich-Saurerrahm-Crème 

und Pappadum 

CHF 26 

 

RAVIOLI 

 AU CHÈVRE FRAIS ET COING 

Ziegen-Frischkäse-Quitten Ravioli 

CHF 29 

 

FILET DE BROCHET 

Hecht vom Murtensee im Butter gebraten 

mit Kapern und Zitrone, serviert 

mit Zündholzkartoffeln 

CHF 38 

 

 

 

 
 
 

APÉRITIF 
ZUM ANFANG EMPFEHLEN WIR 

 

 

CIDRE BOHNAPFEL HEFTIG 

Erfrischender Apfelschaumwein 

1dl CHF 6.50 

 

MARTINAZZI “ROGER” 

Martinazzi mit Grapefruit 

und einem Schuss Kirsch 

 4cl CHF 10 

 

NEGRONI 

Vermouth rosso, Mandarin-Gin, 

Martinazzi 

 6cl CHF 14 

 

MADAME GISELLE 

Mit Tonic und Zitrone 

4cl CHF 7 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

LES ENFANTS  
KINDERTELLER 

 

ESCALOPE DE PORC PANEE 

Paniertes Schnitzel mit 

Pommes Frites und Gemüse 17.50 

 

EMINCÉ BERNOIS veau et porc 

Geschnetzeltes mit Pommes Frites 

und Gemüse 17.50 

 

 
 

METS D’HIVER 
WINTERLICHE GERICHTE 

 

ARAIGNÉE DE VEAU GRILLÉE 

Kalbs-Schlossbeindeckel vom Grill,  

mit Kräuterbutter, Kartoffelterrine 

 und Wintergemüse 

CHF 38 

 

JARRET D’AGNEAU 

Geschmorte Lammhaxe mit  

sämiger Polenta und Wintergemüse 

CHF 42 

 

FILET DE BŒUF 

SAUCE MARCHAND DE VIN 

Rindsfilet an Rotweinsauce mit Mark, 

Kartoffelterrine und Wintergemüse 

CHF 57 

 

 

 

 

SPECIALITÉS 
SPEZIALITÄTEN 

 

EMINCÉ BERNOIS 

Geschnetzeltes Kalbs- und Schweinefleisch, 

mit Champignons an Rahmsauce, 

Bernerrösti 

CHF 28.50 

 

FOIE DE BŒUF "TORCHY'S" 

Geschnetzelte Leber vom Jungrind, 

an saurer Sauce mit Zwiebeln  

Bernerrösti  

"Äs het solangs's het" 

CHF 29 

 

STEAK DE BŒUF "CAFÉ DE PARIS" 

Zartes Hohrückensteak vom Grill, 

Sauce Café de Paris, Wintergemüse 

Zündholzkartoffeln 

CHF 38.50 

 

 

AUF VORBESTELLUNG 

 

 

 

FONDUE CHINOISE 

A DISCRÉTION 
 

Mit hausgemachten 

Saucen und Garnituren, 

serviert mit Gourmet-Reis 

 

CHF 47 ab 2 Personen 


